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1. Aplicaţii biotehnologice în industria alimentară. 

2. Bazele valorificării biotehnologice ale microorganismelor. Lanturi transportoare de 

electroni necuplate cu fosforilarea oxidativă. Fosforilarea anoxibiotică, fermentaţia. 

3. Caracteristicile şi selectarea tulpinilor industriale. Înbunătăţirea tulpinilor prin mutaţie 

şi recombinaţie. 

4. Producţia industrială şi utilizarea enzimelor. 

5. Bazele metabolice ale producţiei de aminoacizi şi acizi organici, tulpini industriale. 

6. Aplicarea industrială a bacteriilor lactice. 

7. Produse fermentate lactic (biotehnologia produselor lactate, vegetale, şi produselor din 

carne fermentate). 

8. Băuturi alcoolice fermentate (levuri): producere de etanol şi CO2 

9. Bazele valorificării biotehnologice ale microorganismelor. Înmulţirea şi producerea de 

produse. Caracteristicile producerii metaboliţilor primari şi secundari  

10. Fermentori, operaţii fermentative. Producţia de drojdii şi SPC.  

11. Caracteristicile şi tipurile alimentelor modificate genetic, aplicarea plantelor modificat 

genetic. 

12. Microincapsularea bacteriilor probiotice. 

13. Producerea de iaurt cu culturi pure probiotice. 
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