Universitatea Sapientia din Cluj-Napoca 
Facultatea de Ştiinţe Economice, Socio-Umane şi Inginereşti
Departamentul de Ştiinţe Alimentare
Post vacant: şef lucrări poziţia 13
Atribuţiile/activităţile aferente postului de şef lucrări poz. 13
A. Componenta didactică

Norma didactică: 11,5. 

Disciplinele predate: 

1. Tehnici culinare şi bazele gastronomiei I., Inginerie şi management în alimentaţie publică şi agroturism, anul IV., semestrul I., 2 ore de curs,
2. Tehnici culinare şi bazele gastronomiei II., Inginerie şi management în alimentaţie publică şi agroturism, anul IV., semestrul II., 2 ore de curs,
3. Tehnici culinare şi bazele gastronomiei I., Inginerie şi management în alimentaţie publică şi agroturism, anul IV., semestrul I., 3 ore de lucrări practice (cu 1 grupă pe săptămână),

4. Tehnici culinare şi bazele gastronomiei II., Inginerie şi management în alimentaţie publică şi agroturism, anul IV., semestrul II., 3 ore de lucrări practice (cu 1 grupă pe săptămână),

5. Chimia alimentelor, Ingineria produselor alimentare, anul III., semestrul II., 3 ore de lucrări practice (cu 1 grupă pe săptămână),

6. Chimie fizică şi coloidală, Ingineria produselor alimentare, anul II., semestrul II., 2 ore de lucrări practice (cu 3 grupe pe săptămână).
Nr. total ore la alte activităţi: 1318
Alte activităţi 
Consultaţii: 56 ore
Evaluare finală şi periodică: 84 ore
Îndrumarea cercurilor ştiinţifice studenţeşti: 84 ore
Tutoriat: 84 ore
B. Componenta metodică

Elaborarea de cursuri, îndrumare, culegeri şi alte materiale în sprijinul învăţării: 200 ore
Perfecţionarea pregătirii metodice:  180 ore
  Participarea la conferinţe, simpozioane, congrese: 84 ore
Participarea în activităţile departamentului, facultăţii şi universităţii: 100 ore
C. Componenta ştiinţifică
Participarea în activitatea de cercetare a departamentului: 220 ore
Participarea în competiţii pentru obţinerea de granturi şi contracte: 100 ore
Participarea în elaborarea de articole şi studii: 126 ore
