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1. Conceptul de operație unitara. Dimensiune-analiză dimensională. Mărimi fizice 
    importante in ingineria alimentară: definiția și unitățile de măsură.
2. Principiul conservării materiei și aplicarea lui in elaborarea bilanțurilor de 

    materiale în regim staționar și instaționar.
3. Principiile termodinamicii. Bilanțul de energie in condiții staționare și instaționare. 
    Exemple
4. Fenomene de transport întâlnite în operațiile unitare. Descrierea matematică a 

    transportului de moment, de căldură și de component.
5. Amestecare și malaxare. Amestecătoare și malaxoare întâlnite in industria alimentară.
6. Necesarul de putere a agitatoarelor si malaxoarelor. Tipuri de agitatoare și malaxoare.
7. Separare amestecurilor prin sedimentare, filtrare si centrifugare
8. Tratamente termice în industria alimentară. Aspectele termodinamice și cinetice 
    relevante în stabilirea parametrilor proceselor de tratare termică a alimentelor.
9. Tratamente termice in industria alimentară: Influența cineticii transformărilor 

    microbiologice și enzimatice asupra parametrilor operației.
10. Transferul termic în industria alimentară. Încălzirea-răcirea directă și indirectă.
11. Transferul termic indirect. Ecuația de bază a schimbătoarelor de căldură. Calculul 
      schimbătoarelor de căldură utilizate în industria alimentară.
12. Evaporare-evaporatoare
13. Cristalizare-cristalizatoare
14. Distilarea simplă discontinuă și continuă
15. Distilarea multiplă și utilizarea ei în obținerea de alcool etilic uz alimentar și a 
      distilatelor din fructe.
16. Uscarea în industria alimentară. Material umed si uscat, activitatea apei. Mecanisme 
      de uscare. Bilanțuri de masă și energie. Aerul ca agent de uscare.

17. Uscarea convectivă și prin atomizare in industria alimentară. Tipuri de utilaje.
18. Operații bazate pe extracție solid-lichid
19. Separări prin membrane utilizate în industria alimentară.
20. Utilizări ale adsorbției desorbției in industria alimentară
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