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Lista de lucrari in domeniul de stiinta definit de disciplinele din postul
scos la concurs

NUMELE SI PRENUMELE: SALAMON ROZALIA VERONIKA
I. LISTA PUBLICATIHLOR RELEVANTE

Salamon R.V., Szép Al.: Elelmiszeripari technoldgia szamitdsok 1. Anyag és energiamériegek (Calcule
tehnologice din industria alimeniard 1. Bilanfuri de masd §i energie), Editura Cermi, 2014, ISBN 978-973-
667-390-0, 210 p.

Bird, G., Salamon, R.V.: Elelmiszer-biztonsdg (Siguranfa alimentard), Editura Scientia Kiadé, Cluj, 2009,
ISBN 978-973-1970-15-8, 202 p.

Laslo, E., Gyorgy, E., Mara, Gy., Szentes, S., Salamon, R.V., Andras, Cs.D., Lanyi, Sz.: The management
of N and P nutrition of plants using nitrogen fixing and phosphorus solubilizing bacteria. Environmental
Engineering and Management Journal, 11, 2, 2012, ISSN: 1582-9596, p. 371-375.

Benedek, T., Méathé, I., Salamon, R., Rékos, Sz., Pésziohy, Z., Marialigeti, K., Lanyi, Sz.: Potential
bacterial Soil inoculant made up by Rhodococcus sp. and Pseudomonas sp. for remediation in situ of
hydrocarbon- and heavy metal polluted soils. Studia Universitatis Babes-Bolyai, Seria Chemia, 3, 2012,
ISSN (print): 1224-7154. ISSN (online): 2065-9520. p. 199-213.

Salamon, R.V., Vargané Visi, E., Andras, Cs.D., Csapé Kiss, Zs. Csap0, J.: Synthetic methods to obtain
conjugated linoleic acids (CLAs) by catalysis, Acta Alimentaria. 1ISSN (online): 1588-2535, p.

Salamon, R.V., Szakaly, S., Szakaly, Z., Csap6, J.: Konjugalt linolsav (CLA) — tejtermékek — humén-
egészség. 1. Alapismeretek és CLA a tejben (Conjugated linoleic acid (CLA)- Dairy products — Human
Health. 1. Basic Knowledge and CLA milk). Tejgazdasdg, 65, 2005, ISSN: 1219-3224, p. 4-13. (DSA,
CABI Database)

Salamon, R.V.,Varga-Visi, E., Séra, P., Csapdné Kiss, Zs., Csapo, J.: The influence of the season on the
fatty acid composition and conjugated linolic acid content of the milk, Krmiva, 48, 4, 2006, ISSN:0023-
4850, p.193-200. (CABI Database, Referativny Zhurnal, Agricola)

Salamen, R.V., Léki, K., Salamon, Sz., Sara, P., Albert, B., Mandoki, Zs., Csapéné Kiss, Zs., Gy6ri, A.,
Gybri, Z., Csapd J.: Changes in the fatty acid composition of different milk products caused by different
technology, Agriculture, 13, 1, 2007, ISSN: 1330-7142, p.189-191. (CABI Database, Referativny Zhurnal,
Agricola)

Salamon, R.V., Léki, K., Csapé-Kiss, Zs., Csap6, J.: Changes in the fatty acid composition and conjugated
linoleic acid content of sour dairy products caused by pure cultures. Acta Universitatis Sapientiae,
Alimentaria. 2. 2, 2009, ISSN 1844-7449, p. 276-286. (CABI Database, Global Health )

Salamon, R.V., Csapé, J., Varginé Visi, E., Csap6-Kiss, Zs., Altorjai, A., Gyéri, Z., Sara, P., Loki, K.,
Albert, Cs.: A tej zsirsavisszetételének és konjugalt linolsav-tartalmanak valtozasa az évszakok szerint
(The influence of the season on the fatty acid composition and conjugated linolic acid content of the milk).
Acta Agraria Kaposvdriensis, 9, 3, 2005, ISSN: 14181789, p. 1-15. (CABI Database)

II. LISTA COMPLETA DE PUBLICATII, CREATIL, INVENTII

A. Teza de doctorat.

A Székelyfoldon elddllitott tej és tejiermékek eldllitdsi koriilményeinek hatdsa a zsirsav-dsszetételre,
kiilonos tekintettel a konjugdlt linolsavra (The effect of production parameters on fatty acid composition,
mainly on the conjugated linoleic acid content of milk and dairy products, manufactured in Sekler’s
county.), Dr. Janos CSAPO, University of Kaposvar, Faculty of Animal Science, Institute of Chemistry,
Department of Biochemistry and Food Chemistry, calificativul obtinut: Summa cum Laude.



B2. Cirti (manuale, monografii, tratate, indrumare etc.) publicate in tari, la
edituri recunoscute CNCSIS

Csapd6, J., Salamon, R.V.: Tejipari technoldgia és mindségellendrzés (Tehnologia si controlul calitditii
produselor lactate), Editura Scientia Kiad6, Cluj, 2006, ISBN 973-7953-68-1, 160. p.

Bir6, G., Salamon, R.V.: Elelmiszer»biztonsdg (Siguranja alimentard), Editura Scientia Kiad6, Cluj, 2009,
ISBN 978-973-1970-15-8, 202 p.

Salamon R.V., Szép Al.: Elelmiszeripari technoldgia szémitdsok I Anyag és energiamérlegek (Calcule
tehnologice din industria alimentard I. Bilanguri de masd si energie), Editura Cermi, 2013, ISBN 978-973-
667-390-0, 210 p.

Salamon R.V.. Tej és tejtermékek elddllitdsi kiriilményeinek hatdsa a zsirsav-Osszetételre és
konjugdltlinolsavra (Influenga conditiilor de obfinere a lapielui si produselor lactate asupra continutului de
acizi gragi §i a acidului linoleic conjugat), Editura Cermi, 2014, ISBN 978-973-667-391-7, 85 p.

C. Lucriri stiintifice publicate

C1. Lucrari stiintifice publicate in reviste cotate IST
Laslo, E., Gyorgy, E., Mara, Gy., Szentes, S., Salamon, R.V., Andras, Cs.D., Lanyi, Sz.: The management
of N and P nutrition of plants using nitrogen fixing and phosphorus solubilizing bacteria. Environmental
Engineering and Management Journal, 11, 2, 2012, ISSN: 1582-9596, p. 371-375.
Benedek, T., Mathé, L., Salamon, R., Rakos, Sz., Pasztohy, Z., Marialigeti, K., Lanyi, Sz.: Potential
bacterial Soil inoculant made up by Rhodococcus sp. and Pseudomonas sp. for remediation in situ of
hydrocarbon- and heavy metal polluted soils. Studia Universitatis Babes-Bolyai, Seria Chemia. 3, 2012,
ISSN (print): 1224-7154. ISSN (online): 2065-9520. p. 199-213.
Salamon, R.V., Vargané Visi, E., Andras, Cs.D., Csap6 Kiss, Zs. Csap6, J.: Synthetic methods to obtain
conjugated linoleic acids (CLAs) by catalysis, Acta Alimentaria. ISSN (online): 1588-2535, p.

C2. Lucriri stiintifice publicate in reviste indexate in baze de date

internationale (indicati si baza de date)

Csapb, J., Csapéné Kiss, Zs., Vargané Visi, E., Albert, Cs., Salamon, R.V.: Kiilénb5z6 technoldgiaval
késziilt sajtok Osszes szabad és szabad D-aminosav tartalma (Total free and free D-aminoacid content of
cheeses produced by different technologies). Acta Agraria Kaposvdriensis, 9, 2, 2005, ISSN: 14181789, p.
61-71. (CABI Database)

Salamon, R.V., Csapd, J., Vargané Visi, E., Csap6-Kiss, Zs., Altorjai, A., Gy6ri, Z., Sara, P., Loki, K.,
Albert, Cs.: A tej zsirsavosszetételének és konjugalt linolsav-tartalméanak valtozdsa az évszakok szerint
(The influence of the season on the fatty acid composition and conjugated linolic acid content of the milk).
Acta Agraria Kaposvdriensis, 9, 3, 2005, ISSN: 14181789, p. 1-15. (CABI Database)

Salamon, R.V., Szakaly, S., Szakaly, Z., Csap6, J.: Konjugalt linolsav (CLA) — tejtermékek — human-
egészség. 1. Alapismeretek és CLA a tejben (Conjugated linoleic acid (CLA)- Dairy products — Human
Health. 1. Basic Knowledge and CLA milk). Journal of the Academic Hungarian Dairying (Tejgazdasdg),
65, 2005, ISSN: 1219-3224, p. 4-13. (DSA, CABI Database)

Salamon, R.V., Szakaly, S., Szakaly, Z., Csap6, J.: Konjugalt linolsav (CLA)-tejtermékek-
huménegészség. 2. CLA tejtermékekben és egyes élelmiszerekben. (Conjugated linoleic acid (CLA)- Dairy
products — Human Health. 2. CLA in dairy produscts and different foods). Journal of the Academic
Hungarian Dairying (Tejgazdasdg), 65, 2005, ISSN: 1219-3224, p. 14-21, (DSA, CABI Database)
Salamon, R.V., Szakaly, S., Szakaly, Z., Csap6, J.: Konjugalt linolsav (CLA)-tejtermékek-
huménegészség..3. A CLA és hatdsai az emberi szervezetben (Conjugated linoleic acid (CLA)- Dairy
products — Human Health. 3 CLA and its effects in human body). Journal of the Academic Hungarian
Dairying (Tejgazdasdg), 65, 2005, ISSN: 1219-3224, 22-31. p. (DSA, CABI Database)
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Salamon, R.V., Loki, K., Salamon, Sz., Sara, P., Albert, B., Mandoki, Zs., Csapéné Kiss, Zs., Gyéri, A.,
Gyo6ri, Z., Csap6 J.: Fhanges in the fatty acid comoosmon of different milk products caused by dlfferent
wchnology, Agriculture, 13, 1, 2007, ISSN: 1330-7142, p.189-191. (CABI Database, Referativny Zhurnal,
Agricola)

Salamon, R.V., Loki, K., Salamon, Sz., Albert, B., Sara, P., Gybri, A., Gybri, Z., Csapéné Kiss, Zs.,
Csap6, J.: Changes in fatty acid composition of foodstuffs during conventional and microwave heat
treatment, Krmiva, 49, 1, 2007, 1SSN:0023-4850,p. 23-28. (CABI Database, Referativny Zhurnal,
Agricola)

Salamon, R.V., Loki, K., Salamon, Sz., Albert, B., Séara, P., Borosné Gy6ri, A., Gyori, Z., Csap6né Kiss,
Zs., Csap6, J.: Tej és tejtermékek zsirsav-osszetételének valtozdsa szintenyészetek hatdsira, valamint a
mikrohulldmi kezelés soran (Changes in fatty acid composition and conjugated linoleic acid contents of
milk and dairy products caused by pure cultures as well as during microwave heat treatment), Acta Agraria
Kaposvdriensis, 11, 3, 2007, ISSN: 14181789, p.24-35. (CABI Database)

Salamon, R.V., Salamon, Sz., Csapéné Kiss, Zs., Borosné, Gy.A., Gy6ri, Z., Csapd, J.. Savanyu
tejtermékek  zsirsav-Osszetételének  valtozdsa mikroorganizmus tenyészetek és  napraforgéolaj
hozzaadéasakor (Changing the fatty acid composition of fermented dairy products by addition of selected
cultures and sunflower oil), Journal of the Academic Hungarian Dairying (Tejgazdasdg), 68. 1-2, 2008, p.

63-70. (DSA) ISSN: 1219-3224

Salamon, R.V., Léki, K., Csapéné Kiss, Zs., Borosné Gybri, A., Gy&ri, Z., Csap6, J.: Changes in fatty acid
composition of milk and dairy products caused by pure cultures as well as increasing of conjugated linoleic
acid contents by adding sunflower oil, Krmiva, 51, 2, 2009, ISSN:0023-4850, p.99-103 (CABI Database,
Referativny Zhurnal, Agricola)

Andras, Cs.D., Kapas, A., Bartha, Z., Salamon, R., Csajagi, Cs., Székely, G., Salamon, Sz., Gytrgy, E.:
Edeskomény (Foemculum vulgare Mill.) illéolaj kinyerése mikrohullami v1zgozdesztlllac1oval és
szuperkritikus &llapotd szén-dioxiddal (Obtaining of fennel (Foeniculum vulgare Mill.) volatile oil with
microwave-asisted hydrodistillation and by extraction with carbon-dioxide in supercritical state). Olgj
szappan kozmetika-kiilonszdm, 58, 2009, ISSN 0472 8602,p. 66-72. (Chemical Abstract)

Salamon, R.V., Varga-Visi, E., Csap6-Kiss, Zs., Gy6ri, A., Gy6ri, Z., Csapd, J.: The influence of the
season on the fatty acid composition and conjugated linoleic acid content of the milk. Acta Universitatis
Sapientioe, Alimentaria, 2. 1, 2009, ISSN 1844-7449, p. 89-100. (CABI Database, Global Health )
Salamon, R.V., Mandoki, Zs., Csap6-Kiss, Zs., Gybri, A., Gy&ri, Z., Csap6, J.: Changes in fatty acid
composition of different milk products caused by different technology. Acta Universitatis Sapientiae,
Alimentaria, 2. 1, 2009, ISSN 1844-7449, p. 101-109. (CABI Database, Global Health )

Salamon, R.V., Salamon, Sz., Csap6-Kiss, Zs., Csap6, J.: Composition of mare's colostrum and milk. I. Fat
content, fatty acid composition and vitamin contents. Acta Universitatis Sapientiae, Alimentaria, 2. 1,
2009, ISSN 1844-7449, p. 119-131. (CABI Database, Global Health )

Salamon, R.V., Loki, K., Csap6-Kiss, Zs., Csapd, J.: Changes in the fatty acid composition and conjugated
linoleic acid content of sour dairy products caused by pure cultures. Acta Universitatis Sapientiae,
Alimentaria. 2. 2, 2009, ISSN 1844-7449, p. 276-286. (CABI Database, Global Health )

Salamon, R.V., Loki, K., Varga-Visi, E., Mandoki, Zs., Csapé, J.: Increase of conjugated linoleic acid
content of dairy products by adding sunflower oils. Acta Universitatis Sapientiae, Alimentaria. 2. 2, 2009,
ISSN 1844-7449, p. 278-293. (CABI Database, Global Health)

Zaharia, N., Salamon, R., Pascal, C., Salamon, Sz., Zaharia, R.: Changes in fatty acid composition and
cholesterol content of goat colostrum, Biotechnology in animal husbandry. Vol 27. (3)2, 2011, ISSN 1450-
9156, p. 1201-1208. (CABI Database).

Tamas, M., Mandoki, Zs., Marton, M., Mészaros, S., Lanyi, Sz., Salamon, R., Salamon, Sz., Albert, Cs.,
Csapé, J.: Kiilonbdzé 8szibuza (Triticum aestivum L.) hajtds és biizaszem Osszesszelén- és szervesszelén-
tartalma. Acta Agraria Kaposvdriensis, 15,1,2011, p. 67-84. (CABI Database)
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Varga-Visi, E., Siili, A Csap6-Kiss, Zs., Béri, B., Salamon, R.V., Loki K., Csapo, J.: Colostrum of
current and rare cattle breeds: fatty acid pattern. Acta Universitatis Sapientioe, Alimentaria. 2011, ISSN
1844-7449, p. 5-17. (CABI Database, Global Health)

Béri, B., Varga-Visi, E,, Loki K., Csapo-Kiss, Zs., Siili, A., Salamon, R.V., Csap6, J.: Analysis of the fatty
acid pattern of milk from current and rare cattle breeds. Acta Universitatis Sapientiae, Alimentaria, 2011,
ISSN 1844-7449, p. 28-43. (CABI Database, Global Health)

Salamon, R.V., Loki, K., Csap6-Kiss, Zs., Salamon, Sz., Csap6, J.: Fatty acid profile of sour dairy
products produced by different strater cultures. Acta Agriculturae Slovenica. 3. 2012. ISSN 1854-4800, p.
323-326. (CAB Abstracts, COBISS, AGRIS, FSTA, Scopus)

Lucriri stiintifice publicate in reviste din striindtate (altele decit cele mentionate
anterior)

Borosné Gyéri, A., Salamon, R., Gundel, J., Gy&ri, Z., Salamon, Sz., Csapd, J.: A konjugalt linolsav
antioxiddns hatasdnak vizsgélata egy modell kisérletben (Examination of the Antioxidant Effect of
Conjugated Linoleic Acid During a Model Experiment), Agrdriudomdnyi Kézlemények, 26, 2007, p.15-18.

Csap6, J., Albert, Cs., Salamon, Sz., Darvas, L., Kovacs, J., Salamon, R.V., Albert, B., Csap6-Kiss, Zs.:
Az aminosavak racemizici6jan alapulé korbecslkés alkalmazdsa egy magyarorszagi és egy erdélyi
mamutcsont és -agyar koranak meghatarozasara (Use of amino acid racemization for age determination of
two mammoth’s tusk and bone from Hungarian and Transylvanian regions). Somogyi Miizeumok
Kézleményei, 18, 2008, ISSN: 2060-1980, p.139-146.

Salamon, Sz., Salamon, R.V., Csap6, J.: A Csikszereda és kérnyékén €16 anyak tejosszetételének valtozasa
a laktécio soran (The variation of breast milk composition during the lactation stage for mothers from the
Csik region), Agrdrtudomdnyi Kézlemények, 41, 2010, p. 93-98.

Mirton, M.-R., Szép, S., Mandoki, Zs.,Tamas, M., Salamon, R.V., Salamon, Sz., Andrés, Cs., Csapg,
J., Taplalkozasi csirak zsirsavdsszetételének véltozdsa a csirdztatds sordn (Changes of the faity acid
composition of sprouts during germination), Agrdrtudomdnyi Kozlemények, 41, 2010, p. 89-93.

Lucrdri stiintifice publicate in reviste din tardi, recunoscute CNCSIS (altele decat
cele din baze de date internationale)

Salamon, R.V., Gyéri, A., Gyéri, Z., Loki, K., Séara, P., Salamon, Sz., Csapéné Kiss, Zs., Csap6, J.: A
konjugalt linolsav antioxidans hatdsanak vizsgélata egy model kisérletben (Analiza efectului antioxidant al
acidului linoleic conjugat printr-un experiment model), Miiszaki Szemle. Kémia szdm, 39-40, 2007, ISSN:
1454-0746, p.52-55.

Marton, M.R., Tamas, M., Salamon, R.V., Salamon, Sz., Andras, Cs., Csapo, J.: Taplalkozasi csirdk
bioldgiai értékének vizsgélata, (Nutritional Evaluation of Sprouts), Miiszaki Szemle, 48, 2009, ISBN:1454-
0746, p. 7-14.

Salamon, R.V., Salamon, Sz., Téth, L., Csapd, J.: Kiilonbdz0 sajtok konjugalt linolsav-tartalméanak
valtozasa a tarolas soran, (The Variation of Conjugated Linoleic Acid Composition of Different Cheeses
During the Storage), Miiszaki Szemle, 48, 2009, ISBN:1454-0746, p. 26-30.

Salamon, Sz., Salamon, R.V., Tanké Kencse, M., Csapd, J.: A konjugalt linolsav-tartalom valtozésa
Csikszeredan és kérnyékén é16 anyak tejében, (Studies on Conjugated Linoleic Acid Content of Breast
Milk in Ciuc Area), Miiszaki Szemle, 48, 2009, ISBN:1454-0746, p. 30-34.

C5. Lucriri stiintifice publicate in reviste, altele decét cele mentionate anterior

1.

Albert, Cs., Salamon, R., Csap6, J.: Fosszilis anyagok koranak meghatarozasa az aminosavak atalakulsa
és racemizaciéja alapjan (Determination of fossil materials age based ont he transformation and
racemiyzation of amino acids) , Csiki Székely Miizeum Periodikdja, 2006, ISSN. 1841-0197, p.415-438.
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Albert, Cs., Sa 1 ., Darvas, L., Kovacs, J., Salamon,
Egy magyarorszagi €s egy erdélyi gyapjas mamut kordnak meghatdrozasa az aminosavak racemizicidja
alapjan (Age determination of two mammoths from Hungarian and Transylvanian regions based on amino
acid racemization in tusk and bone). Csiki Székely Miizeum Periodikdja, 2007, ISSN. 1841-0197, p. 259-
372.

Salamon, R.V., Csaponé Kiss, Zs., Csapd, J.: A Csikszeredaban készitett sajtféleségek konjugéltlinolsav-
tartalmanak valtozasa a térolas soran (Modifications of linoleic acid during storage of the cheese products
from Miercurea Ciuc) Csiki Székely Miizeum Periodikdja, 2010. ISSN. 1841-0197, p. 535-542.

Salamon, R.V.: Az élelmiszer-biztonsag alapfogalmai, az élelmiszer-biztonsag alapfeltételei, éleimiszer-
biztonsagi rendszerek, felelésség az élelmiszer-biztonsagért (Basic concepts of food safety, food, basic
conditions, food safety systems, responsibility for food safety), Gazdasdg és Erték. 2010. p. 5-7.

C6. Lucrari stiintifice publicate in volumele manifestirilor stiintifice

Salamon, R.V., Csapd, J.: Measuring methods of conjugated linoleic acid from milk fat. / 0" International
Conference ofChemzstry, Clyj, 12-14. nov., 2004, ISBN 973-7840-00-3, p.294-298.

Salamon, R.V., Csapd, J.: Complex qualification of food and nutrition proteins. 10" International
Conference of Chemistry, Cluj, nov. 12-14, 2004, ISBN 973-7840-00-3, p.299-300.

Salamon, R.V., Csapé J.: Impairment of food and nutrition proteins and its measuring methods. 7 0"
International Conference of Chemistry, Chij, 12-14 nov., 2004, ISBN 973-7840-00-3, p.301-303.

Sarudi, 1., Csapéné Kiss, Zs., Szabs, A., Salamon, R.V.: Ivévizek és dasvanyvizek fluortarialma
Magyarorszagon (Continutul de fluor a apelor potabile si minerale din Ungaria) , I-a Conferinta
Internationaid a Apelor Minerale din Bazinul Carpatic (A Kaérpat-Medence Asvényvizei Tudomanyos
Konferencia). Miercurea-Ciuc, 2004. iul. p.109-115.

Salamon, R.V., Geg6, 1., Szabd, K., Csapé J.: Fatty acid coposition of the cow milk produced in
Transylvania. The 11" Romanian International Conference on Chemistry and Chemical Engineering.
Bucharest, 2005. 22-24. sept. 2., ISBN 973-718-284-7, p.66-72.

Salamon, R.V., Csapd, J., Varga-Visi, E., Csapéné Kiss, Zs., Altorjai, A., Gyéri, Z., Boros-Gydri, A., Sara
P., Albert, Cs.: Changes in fatty acid and conjugated linoleic acid content of milk according to season, / 1"

International Conference of Chemistry. Cluj, 11-13 nov., 2005, ISBN 973-7840-07-0, p.308-311.

Salamon, R.V., Vargané Visi, E., Csapé, J.: A tej konjugaltlinolsav-tartalmanak véltozsa az évszak
szerint eltéré genotipusti szarvasmarhdknal (The influence of the season on conjugated linolic acid
composition of the milk produced by different cow genotype), Miiszaki Kémiai Napok *06. Veszprém,
2006. 25-27. apr. p.91-94.

Salamon, R.V., Loki, K., Salamon, Sz., Sara, P., Albert, B., Mandoki, Zs., Csapéné Kiss, Zs., Borosné
Gyéri, A., Gybri, Z., Csap6, J.: Elelmiszerek zsirsav-Gsszetételének valtozésa a hagyoményos és a
mikrohullamu hékezelés soran (Changes in fatty acid composition of foodstuffs during conventional and
microwave heath treatment) Miiszaki Kémiai Napok *07. Veszprém, 25-27 apr. 2007, p.238-242.

Salamon, R.V., Salamon, Sz., Tamas, M., Borosné Gy6ri, A., Gy6ri, Z., Csaponé Kiss, Zs., Csapo, J.:
Szintenyészet keverékek hatdsa savanyu tejtermékek zsirsav-6sszetételére és KLS-tartalmara (Changes in
fatty acid composition and conjugated linoleic acid contents of milk and dairy products caused by pure
cultures), /3™ International Conference of Chemistry, Cluj, 8-11. nov. 2007, ISSN 1843-6293, p.89-92.
Salamon, R.V., Salamon, Sz., Tamas, M., Csapéné Kiss, Zs., Borosné Gyéri, A., Gybri, Z., Csapo, J.:
Kiilénboz6 tejtermékek és a margarin zsirsav-Osszetételének valtozasa a hagyomanyos és a mikrohullamu
hékezelés soran (Changes in fatty acid composmon of different milk products and margarine during
conventional and microwave heath treatment). 13" International Conference of Chemistry, Cluj, 8-11. noi.
2007, ISSN 1843-6293, p.93-96.

Salamon, R.V., Borosné-Gyéri, A., Tamas, M., Salamon, Sz., Albert, B., Vargané-Visi, E., Csap6, J.:
Changes in fatty acid composition of foodstuffs durlng conventioonal and microwave heath treatment, The



i5.

16.

7.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

istry and Chemical Engineering, Sinaia, Romania, 19-22

, E., Csapéné, Kiss, Zs., Gybri, Z., Sara, P., Salamon, Sz.,
Tamas, M., Csapd, J.: Changes in fatty acid and conjugated linoleic acid content of milk according to
season, The 13" Romanion International Conference on Chemistry and Chemical Engineering, Sinaia,
Romania, 19-22 September 2007, ISBN: 978-973-718-785-7, 8-3-63.

Andras, Cs., Bartha, Z., Kapas, A., Székely, G., Gyorgy, E’.? Salamon, Sz., Salamon, R., Csajagi, Cs.:
Edeskémény‘ (Foeniculum vulgare Mill.) illéolaj kinyerése mikrohullami vizgbzdesztillaciéval és
szuperkritikus allapotli szén-dioxiddal (Obtaining of fennel (Foeniculum vulgare Mill.) volatile oil with
microwave-asisted hydrodistillation and by extraction with carbon-dioxide in supercritical state).
Szuperkritikus Oldészerek Miiveleti és Analitikai Alkalmazdsai, Budapest, 22 mai, 2008, ISBN 978-963-
420-950-8, p. 17.

Salamon, R., Méndoki, Zs., Léki, K., Pohn, G., Csapé, J.: Savanyitott tejtermékek zsirsavdsszetételének
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G. Contracte de cercetare (mentionati calitatea de director sau membru)

Nr.crt Titlul temei/ director sau membru Program Anul Valoare

L. Obtinerea unui produs functional prin adaos de trilinoleat | Institutul Programelor | 2011- | 10000 Eur
conjugat produs prin semisintezi, de Cercetare al Univ. | 2014
http://www.sapientia.ro/data/cercetare/granturi-PUC- Sapientia
2011-2012.pdf/
Nr. de inreg:IPC: 1/22/05.01.2012,
Nr. de inreg. Univ. Sap.: 5/22/05.01.2012
Nr. de inreg. IPC: 59/9/08.11.2012
Nr. de inreg. Univ. Sap.: 614/9/08.11.2012
Nr. de inreg. IPC: 2/10/21.01.2014
Nr. de inreg. Univ. Sap.: 34/10/21.01.2014

/DIRECTOR

2. Extractia acidului tartric din subprodusele vinicole prin Institutul Programelor | 2002- | 6.720 Eur
metode ecologice Nr. de inreg: E/CS/426/25.03.2003 de Cercetare al Univ. | 2003
/MEMBRU Sapientia

3. Determinarea cantititii de D-aminoacizi a laptelui si a Institutul ~Programelor | 2004- | 6214 Lei+
produselor lactate, Nr. de inreg: 1325/05.10.2004, de Cercetare al Univ. | 2007 | 4680 Eur
1283/25.10.2005, 1034/15.10.2006/MEMBRU Sapientia




tiei laptelui de mamad in functie de
nutrit di e cont I de acid linoleic
conjugat, trans acizi grasi, macro i microelemente,
colestering, carbamidé, Nr. de Tnreg:645/01.12.2007,
212/32/13.04.2009/ MEMBRU

Institutul  Programelor | 2

performant de transfer a oxigenului in reactoare biologice
aerate (TEOFIT) Contract nr. 21/21.09.2007/MEMBRU

5 Continutul de seleniu a alimentelor provenite din Institutul Programelor de | 2009- | 45000 Lei
Secuime Nr. inreg. IPC: 48/4/09.04.2010, Cercetare  al  Univ. | 2011
Univ. Sap.: 211/4/09.04.2010, Sapientia
IPC: 34/5/22.03.2011,
Univ. Sap.: 126/5/22.03.2011. /MEMBRU

6. Studiul paduchilor de plante i pradatorii lor in diferite Institutul Programelor de | 2011- | 10000 Eur
chemotipuri de Tanacetum vulgare Cercetare  al  Univ. | 2014
http://www.sapientia.ro/data/cercetare/granturi-PUC- Sapientia
2011-2012.pdf Nr.inreg.:
IPC: 1/13/05.01.2012
Univ. Sap.: 5/13/05.01.2012
IPC: 59/1/08.11.2012
Univ. Sap.: 614/1/08.11.2012/MEMBRU

7. Cercetari interdisciplinare privind valorificarea energetica | PNCDI II 2007-
a subproduselor din industria laptelui (VESPIL) contract: 2010
31-096/ 2007/MEMBRU

8. Tehnologii innovative de conservare gi utilizare a | PNCDI II 2007-
bacteriilor  lactice  probiotice  cu  performante 2010
biotehnologice superioare peniru cresterea sigurantei
alimentare (INCTEC) contract 61-001/2007/MEMBRU

9. Tehnologie si echipament pentru pasteurizarea laptelui si | INOVARE 2007-
a sméntdnii in cdmp de microunde (MICROPAST) 2009
Contract nr. 88/25.09.2007/MEMBRU

10. Tehnologii innovative de fabricare a produselor lactate | INOVARE 2007-
functionale 1in conditii de siguran{i alimentard 2009
(INOVATEC) Contract nr. 89/25.09.2007/MEMBRU

11. Cregterea competitivitatii produselor lactate sinbiotice | INOVARE 2007-
fabricate la SC Lactis SRL— ODORHEIU SECUIESC 2009
prin imbunititirea calitétii laptelui materie prima si
optimizarea §i dezvoltarea activititii de marketing
Contract nr. 98/28.09.2007/MEMBRU

12. Tehnologii pentru producerea de alimente cu continut | PNCDI II 2007- | 2078000
optim de seleniu (TOPAS) Contract nr. 61-022 / 2010 | RON
14.09.2007/ MEMBRU

13. Sistem informatic de monitorizare si control a statiilor de | INOVARE 2007-
epurare a apelor uzate prin utilizarea sistemelor 2009
distribuite Multi-Agent si a unor algoritmi avansati de
reglare automatd (AICSYS) Contract nr.
30/24.09.2007/MEMBRU

14. Aplicarea tehnologiilor de preeurare a apelor uzate in | INOVARE 2007-
reteaua de calanizare (ATARC)- Contract nr. 2009
25/24.09.2007/ MEMBRU

15. Inoculanti microbieni pentru pentru sisteme de agriculturd | PNCDI II 2007-
durabila (MIMOSA)- Contract nr. 31- 2010
048/14.09.2007/MEMBRU
, perioada 2013-2015

16. Conceperea, realizarea gi experimentarea unui sistem | INOVARE 2007-

2009
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K. Alte realiziri semnificative
09/2005 Bursi de cercetare Domus, Ungaria- Variatia compozitiei de acizi grasi in lapte (acizi linoleici
conjugati, acizi gragi trans) 1 lun.

09/2006 Bursi de cercetare Domus, Ungaria - Variatia compozitiei de acizi grasi in diferite produse lactate
(acizi linoleici conjugati, acizi grasi trans) 1 luna.

09/2007 Bursi de cercetare Domus, Ungaria - Variatia compozitiei de acizi grasi in diferite produse lactate
fermentate (acizi linoleici conjugati, acizi grasi trans) 1 luna.

01/2009 Bursi de cercetare Domus, Ungaria - Variatia compozitiei de acizi grasi in diferite produse lactate
fermentate (acizi linoleici conjugati, acizi grasi trans) 1 luna.

04/2010 Bursi de cercetare Domus, Ungaria - Variatia compozitiei de acizi grasi in diferite produse lactate
fermentate (acizi linoleici conjugati, acizi grasi trans) 1 lund.
Data
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