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Discipline: Alimente funcționale, Falsificarea și autentificarea produselor alimentare, Chimie analitică și analiză instrumentală, Chimia alimentelor 
1. Substanțele biologic active care definesc un aliment funcțional și rolul alimentelor funcționale, metode de obținere a alimentelor funcționale
2. Alimente funcționale de origine animală 
3. Alimente funcționale de origine vegetală
4. Prebiotice, probiotice: culturi de bacterii probiotice și prebiotice în industrie
5. Rolul inulinei, a fructooligozaharidelor și a polidextrozei în producerea alimentelor funcționale
6. Pericolul prezentat de alimentele contrafăcute (la nivel de consumator, la nivel social și economic). Descrierea siguranței alimentare, a calității alimentelor, a originalității, a contrafacerii, a legislației, a reglementărilor și a siguranței lanțului alimentar
7. Autentificarea laptelui și a produselor lactate și metode de identificare a falsificărilor
8. Autentificarea cărnii și a produselor de carne și metode de identificare a falsificărilor
9. Autentificarea mierii de albine și metode de identificare a falsificărilor
10. Autentificarea ouălor și a produselor pe bază de ouă și metode de identificare a falsificărilor
11. Autentificarea și metode de identificare a falsificărilor la cafea, cacao și ciocolată.
12. Determinarea provitaminelor și vitaminelor prin cromatografie în faza lichidă de înaltă performanță, micotoxine și determinarea acestora. Examinarea conținutului de toxină F2 prin cromatografie în strat subțire și cromatografie în gaz
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